Gemeinsam GeniefBBen
Unsere Speisekarte wenn ihr mehr seid

Die Auswahl fur Gruppen ist bewusst etwas kleiner gehalten, damit Service und Qualitat
zuverlassig stimmen.

Vor- und Hauptspeisen

Hausgemachte Rindsuppe “M
Kraftige Rindsuppe mit Wurzelgemuse

Mit Frittaten A¢ 4,90
Mit Leberknddel A€ 5,90

Bunter Salatteller M©
Gemischte Blattsalate, Cherrytomaten, Gurken, Karottenstreifen, Balsamico
Vinaigrette mit frischem Basilikum. 8,50

Extras zum Salat
Gegrillte Hendlstreifen A¢ + 6,00
Geflammter Ziegenk&se, Trauben und karamellisierten WalnUssen. &+ + 7,00

Schnitzel Wiener Art A¢¢
Goldgelb in Butterschmalz herausgebackenes, knuspriges Schnitzel vom Schwein,
serviert mit Preiselbeeren und Pommes oder Petersilerdapfel. #Wirtshausliebling

15,90
Cordon Bleu ~¢¢
Zartes Fleisch (vom Schwein), gefullt mit Schinken und Kése, goldgelb in
Butterschmalz gebacken, serviert mit Preiselbeeren und Pommes oder
Petersilerdapfel Beilage nach Wahl. #Wirtshausliebling 17,90
Zwiebelrostbraten A¢GLMO
Fein geschmort in Zwiebelsauce. Mit Nockerl, Réstzwiebeln und Essiggurkerl. 24,90
Gegrilltes Lachsforellenfilet >HtM©
Auf cremigem Steinpilzrisotto mit frischem Babyspinat. 24,90
Steinpilzravioli PHLMO
Mit brauner Butter, frittiertem Rucola und Grana Padano.. 17,90
Kasnockerl A¢6
Fluffige Nockerl, verfeinert mit wlrzigem Bergkése und garniert mit knusprigen
Rostzwiebeln. 13,90

Nachspeisen

Palatschinken A¢¢
Gefullt mit hausgemachter Marillenmarmelade. Stk. 3,50

Lebkuchen-Créme Bralée A€
Cremig, karamellig und verfuhrerisch nach Lebkuchen duftend - dazu frische
Beeren. Ein Hauch von Weihnachten! 8,90



