Gemeinsam Genief3en
Unsere Speisekarte wenn ihr mehr seid

Die Auswahl fUr Gruppen ist bewusst etwas kleiner gehalten, damit Service und Qualitat
zuverlassig stimmen.

Vor- und Hauptspeisen

Hausgemachte Rindsuppe mit Wurzelgemuse -M
Mit Frittaten / Mit Leberknodel A€ 4,90 /5,90

Barlauchcremesuppe mit WeiBbrotchips, AGGHL 7,90

GrofBer bunter Salatteller ™©
Gemischte Blattsalate, Cherrytomaten, Gurken, Karottenstreifen, Balsamico

Vinaigrette mit frischem Basilikum. 10,50
Mit gebackenen Hendlstreifen 17,00
Mit geflammtem Ziegenkase, Trauben und karamellisierten Nussen. 18,50
GH

Gerauchertes Welsfilet PEFGP
mit Barlauchtopfen und sautierten Kirschtomaten. 17.90

Schnitzel Wiener Art A6
Goldgelb in Butterschmalz herausgebackenes, knuspriges Schnitzel
serviert mit Preiselbeeren und Pommes oder Petersilerdapfel
vom Schwein / vom Huhn 15,90 /16,90

Hausgebeizte Ripperl| &"©
Zarte, wlrzige Ripperl, nach traditioneller Art gebeizt und saftig gegart. Serviert
mit knusprigen Erdapfelspalten, roten Zwiebeln und cremigem Knoblauchdip. 19,90

Rindsgulasch ~c6t
Herzhaft geschmort in wlrzig-sémiger Paprikasauce, langsam gezogen fUr besten
Geschmack. Dazu gibt’s flaumige Nockerl. 18,50

Gegrilltes Lachsforellenfilet bHLMO
Auf SuBkartoffel-PastinakenpuUree, mit frischem Babyspinat. 2590

Cremige Barlauchnockerl in leichter Rahmsauce ¢+

Vegetarisch 15,90
Mit gegrilltem Lachsforellenfilet © 25,90

Kasnockerl| Acc

Fluffige Nockerl, verfeinert mit wirzigem Bergkase und garniert mit knusprigen
Rostzwiebeln. 16,90

Nachspeisen

Palatschinken ~¢¢
Gefullt mit hausgemachter Marillenmarmelade. Stk. 3,50

Schokosoufflé A€GHFO

AuBen fest, innen wunderbar weich. Serviert mit fruchtigem Beerenrdster und
cremigem Vanilleeis. 990






