
WILDWOCHENKARTE 
 

Die Wildsaison ist eröffnet – genießen Sie feine Wildspezialitäten aus 

heimischen Revieren und herbstliche Genussmomente. 
 

Wildcremesuppe mit Mandelbällchen A,C,G,L,M,O,P 
 

8,90 

 

„Wilderersalat“ Wildkräutersalat mit 

gegrillter Fasanbrust und Preiselbeer Dressing O,P 
 

17,70 

 

Rehbraten mit Portwein-Rosmarinjus dazu Serviettenknödel, 

Kroketten und eigelegte Birnen A,C,G,L,O,P 
 

26,90  

 

Rosa gebratener Rehrücken auf Kartoffel-Maroni-Püree 

mit glasierten Mini-Karotten und 

einer Schalotten-Rotwein-Reduktion A,C,L,O,P 
 

34,40 

 

„Wildererpfanne“ 

vom Reh mit Pilzen, Speck, Kräuter und Preiselbeeren 

dazu Spätzle und Serviettenknödel A,C,F,G,H,L,O 
 

24,80 

 

Rahmschnitzel vom Hirsch mit eingelegten Birnen, gebratenen Schupfnudeln, 

Kroketten und Preiselbeerschaum A,G,L,O,P  
 

28,70 

 

Beilagenteller 

mit Portwein-Preiselbeerjus, Schupfnudeln, Spätzle, glasierten Mini-Karotten, 

Serviettenknödel, Kroketten und eingelegte Birne A,C,F,G,H,L,M,O,P 

 

12,90 

 

Portion Rotkraut O,P 
 

6,90 

 

 

Schokotrilogie im Glas G 

oder 

Pistazien-Himbeermousse im Glas G,O 
 

9,90 

 
 


